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CONDUITE ENVIRONNEMENTALE
Certifiée Agriculture Biologique.
Certification Haute Valeur Environnementale HVE. 
Agriculture dégénérative permettant la 
stimulation de la vie microbienne des sols.

CEPAGES 
50% Syrah, 50% Grenache

TERROIR
Rare terroir argilo calcaire et résidus de 
corail fossilisés. Il s’accroche au Piémont du 
Pic de la Coquillade qui culmine à 650m. 
La fraîcheur nocturne permet une maturation  
tout en douceur et l’expression la plus 
élégante des arômes. 

VINIFICATION
Vendanges par parcelle, séparément. Vinification 
traditionnelle, respectueuse du fruit avec 
extraction délicate. 
Élevage partiel en demi-muid.

DEGUSTATION
Robe grenat soutenue. 
Grande intensité aromatique.
En bouche, on retrouve les fruits rouges. 
Tannins soyeux et veloutés qui amènent une 
intensité et une longueur supplémentaire.

ACCORDS
Filet de bœuf, magrets, fromages.

TEMPERATURE DE SERVICE
18°C

AOP SAINT CHINIAN
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