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AOP LA LIVINIÈRE

- LA CROIX -

CONDUITE ENVIRONNEMENTALE  
Certification Haute Valeur Environnementale HVE. 
Agriculture régénérative permettant la stimulation 
de la vie microbienne des sols.

CEPAGES 
Syrah, Grenache.

TERROIR
Parcelle de schistes du Domaine de La Borie 
blanche.

VINIFICATION
Vendange manuelle. 
Méthode traditionnelle. 
Pigeage et remontage pour une diffusion douce 
et ménagée des tanins. Opération préservant la 
délicatesse des fruits et la richesse suave en bouche.

DEGUSTATION
Couleur grenat soutenue. 
Un vin frais et minéral avec un nez dominé par des 
épices chaudes (cannelle, badiane), note de tabac 
blond et cuir. 
Bouche ample et crémeuse.

POTENTIEL DE GARDE
Cette cuvée dévoilera et atteindra sa plénitude dans 
5 à 8 ans.

ACCORDS
Gibier, viandes rouges, fromages à pâte dure. 

TEMPERATURE DE SERVICE
18°C
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